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Kleine Gerichte und Salate

"Nonnenfurz"
Harzkdsetatar mit reichlich Kréutern und Creme fraiche mit
Pumpernickelbrot und kleinem Salat (*1,3)

"Oma Friede “s Freitagsessen"

2 frische holléndische Matjesfilet s nach Art meiner Oma Elfriede, geriebene Apfel,
eingelegte Salzgurken, viele Krduter, Sahne und Cremé fraiche,

dazu Kartoffeln vom Bauerhof und kleinem Salatbouquet (*2,4,9,10 )

"Blatterwald”
Bunte Blattsalate der Saison mit Biichsenmacher s Hausdressing (*2,3)

dazu gebratenen Streifen von der Héhnchenbrust ( *1 )

oder mit Pinienkernen, crema de balsamico und gebratenen Scampi (*1)

Unser Tagesgericht

taglich aktuell, beachten Sie unseren Aufsteller am Eingang Tagespreis

"Ritterschmaus”
Frische Frische Champignons in Rahm mit gebratenem Schnitzel
vom Schweinertiicken dazu gebackene Roéstisticks

Aktuelle Preise erhalten Sie auf Anfrage

(*Zusétze, siehe letzte Seite, Nachweise liber Allergene erhalten Sie vom Service)
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Hauptgéange

"Biichsenmacher s Bauernsiilze"
klassische Sullze mit buntem Gemilse, hausgemachter Remouladensauce und
knusprigen Bratkartoffeln (*2,4,9,10)

"Hofnarrenstreich”
Gegrillte Hédhnchenbrust auf buntem Paprikagemise mit gebackenen
Kartoffelecken, Sour Cream, und hausgemachter Kréauterbutter (*2)

"Ratsherrenteller”
Gebratenes Schnitzel vom Schweineriticken mit Pommes frites,
dazu hausgemachte Krduterbutter (*1,2,3,4)

"Henkersmahlzeit”
Herzhaft gefilltes Schnitzel "Bichsenmacher Art", mit geréducherten Schinken,
Senf und Kédse, dazu Erbsengemdiise und leckere Bratkartoffeln (*1,2,3,4,9)

"Md&dtressengeheimnis"”
Bandnudeln in Krdutersahnesauce mit Kirschtomaten, gerdsteten
Pinienkernen und Rucola, dazu gebratene Scampi’s (*1,2,3,)

"Greifenritter"
Gebratene Medaillons vom Schweinefilet auf bunter Pfefferrahmsauce
mit frischen Bandnudeln und kleinem Salatteller (2,3 )

Aktuelle Preise erhalten Sie auf Anfrage

(*Zusétze, siehe letzte Seite, Nachweise liber Allergene erhalten Sie vom Service)
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Dessert

Warmer Apfelstrudel mit Mévenpick Créma Vanilla und Sahne (*1,2,10)
Warmer Apfelstrudel auf Waldbeerengritze mit Mévenpick Vanilla (*1,2,10)
Biichsenmachers Waldbeerengriitze mit Mévenpick Créme Vanilla (*1,2,4,10,12)

"Kleiner Recke"

Geflllter Windbeutel mit Sahne (*2)

mit reichlich Eierlikbér und Sahne (*1,2,12)

mit selbstgemachten Waldbeerenragout und Sahne (*1,2,4,10)
mit Moévenpick Créme Vanilla und Sahne (*1,2,4,10)

IXXL Windbeutel "Mutiger Recke"
Lassen Sie sich (berraschen (*1,2,10)

Biichsenmacher-Flammkuchenvariationen

"Madahh...."

Vegetarischer Flammkuchen mit Ziegenkédse, bunten Paprikastreifen, Cremé fraiche,
gewdlirzt mit verschiedenen Pfeffersorten und Oliveroel

"Elsdsser Art"”
Der Klassiker mit Cremé fraiche, Zwiebeln, Speck und groben Pfeffer
"Mediterrane Art"

Der Italienische mit Cremé fraiche, Pininenkernen, Zwiebeln, Kirschtomaten
und Rucola, Balsamicocremé und buntem Pfeffer

Aktuelle Preise erhalten Sie auf Anfrage

(*Zusétze, siehe letzte Seite, Nachweise liber Allergene erhalten Sie vom Service)




	Seitenvorlage Speisekarte ohne Preise 1.pdf
	Seitenvorlage Speisenkarte ohne Preise 2.pdf
	Seitenvorlage Speisekarte ohne Preise 3.pdf

